
Esta papa frita tiene una
clara ventaja.



Las papas fritas Stealth se hacen con 

un proceso especial, cubriendo cada 

papa frita con una mezcla virtualmente 

transparente. Esta innovadora tecnología 

ofrece lo mejor de dos mundos: un sabor 

apetitoso y apariencia a papas fritas 

tradicionales además de la rentabilidad 

y rendimiento prolongado de las papas 

con recubierta.

• �Exclusiva cubierta transparente hecha 

del almidón de la papa

• �El rendimiento prolongado mantiene 

las papas fritas calientes, crujientes y 

deliciosas el doble de tiempo que las 

papas fritas convencionales

• �Menos desperdicio significa mayor 

rendimiento, más ganancia

Papas Stealth®

Papas 
 Stealth®

Papas fritas 
comunes 



Variedades con y  
sin cáscara.

1/4 Corte Delgado  
(S30, S34) 

También Disponible: 
1/4 Corte Delgado Para 
Hornear (S14)

5/16 Corte Regular 
Delgado (S35)

5/16 Corte Rizado  
Delgado (S0022) 

Papas Twister® (S0010)

3/8 Corte Regular (S57) También Disponible:
7/16 Corte Regular Grueso 
(S0049)

Papas CrissCut® (S15)
Con Cáscara

3/16 Julianas (S01)
Con Cáscara

También Disponible:
1/4 Corte Delgado (S53) 
Con Cáscara

5/16 Corte Regular 
Delgado (S12, S0003)
Con Cáscara 

También Disponible:
3/8 Corte Regular (S19) 
Con Cáscara

Trim Fries (S13)
Con Cáscara 



Papas Stealth®

Obtenga la papa frita que le ofrece una ventaja clara. Comuníquese con su 
representante de Lamb Weston o visite hoy espanol.lambweston.com.
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#1
E S P E C I F I C A C I O N E S  D E L  P R O D U C T O

 Nombre del Producto
Artículo 

N.° Contenido
Peso de 

Envío

PREPARACIÓN DEL PRODUCTO

Método Temperatura Tiempo (Minutos)

PAPAS STEALTH®

Papas Twister® S0010 6/5 lb (2.3 kg) 32 lb (14.5 kg)
Freír en aceite abundante

Horno de convección
345-350°F (174-177°C) 

400°F (205°C)
2½ - 3 
8 - 12

Corte Delgado Para Hornear S14 6/4.5 lb (2.0 kg) 29 lb (13.2 kg)

Freír en aceite abundante
Horno de convección
Horno convencional
Horno de impacto

(Impingement)

345-350°F (174-177°C) 
400°F (205°C) 
400°F (205°C) 
450°F (230°C)

2½ - 2¾ 
8 - 11 

18 - 20 
5 - 6

Corte Delgado S30 6/6 lb (2.7 kg) 38.5 lb (17.5 kg)
Freír en aceite abundante

Horno de convección
345-350°F (174-177°C) 

400°F (205°C)
2½ - 2¾ 

7 - 10

Corte Delgado S34 6/4.5 lb (2.0 kg) 29 lb (13.2 kg)
Freír en aceite abundante

Horno de convección
345-350°F (174-177°C) 

400°F (205°C)
2½ - 2¾ 

7 - 10

Corte Regular Delgado S35 6/5 lb (2.3 kg) 32 lb (14.5 kg)
Freír en aceite abundante

Horno de convección
345-350°F (174-177°C) 

400°F (205°C)
2½ - 2¾ 

8 - 10

Corte Regular S57 6/5 lb (2.3 kg) 32 lb (14.5 kg)
Freír en aceite abundante

Horno de convección
345-350°F (174-177°C) 

400°F (205°C)
3 - 3½ 
8 - 11

Corte Regular Grueso S0049 6/5 lb (2.3 kg) 32 lb (14.5 kg)
Freír en aceite abundante

Horno de convección
345-350°F (174-177°C) 

400°F (205°C)
3 - 3½ 
9 - 12

Thin Crinkle Cut S0022 6/5 lb (2.3 kg) 32 lb (14.5 kg)
Freír en aceite abundante

Horno de convección
345-350°F (174-177°C) 

400°F (205°C)
2½ - 3 
8 - 12

PAPAS STEALTH® CON CÁSCARA

Julianas S01 6/4 lb (1.8 kg) 26 lb (11.8 kg)
Freír en aceite abundante

Horno de convección
345-350°F (174-177°C) 

400°F (205°C)
2 - 2½ 
7 - 9

Corte Delgado S53 6/6 lb (2.7 kg) 38.5 lb (17.5 kg)
Freír en aceite abundante

Horno de convección
345-350°F (174-177°C) 

400°F (205°C)
2½ - 2¾ 

7 - 10

Corte Regular Delgado S12 6/5 lb (2.3 kg) 32 lb (14.5 kg)
Freír en aceite abundante

Horno de convección
345-350°F (174-177°C) 

400°F (205°C)
2¾ - 3¼ 

8 - 11

Corte Regular Delgado S0003 6/5 lb (2.3 kg) 32 lb (14.5 kg)
Freír en aceite abundante

Horno de convección
345-350°F (174-177°C) 

400°F (205°C)
2¾ - 3¼ 

8 - 11

Trim Fries S13 6/5 lb (2.3 kg) 32 lb (14.5 kg)
Freír en aceite abundante

Horno de convección
345-350°F (174-177°C) 

400°F (205°C)
2¾ - 3 
8 - 11

Papas CrissCut® S15 6/4.5 lb (2.0 kg) 29 lb (13.2 kg)
Freír en aceite abundante

Horno de convección
345-350°F (174-177°C) 

400°F (205°C)
2¾ - 3 
9 - 11

Corte Regular S19 6/5 lb (2.3 kg) 32 lb (14.5 kg)
Freír en aceite abundante

Horno de convección
345-350°F (174-177°C) 

400°F (205°C)
3 - 3½ 
9 - 12


